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EN LAS CASILLAS MARQUE SI, NO, NA o NV SEGUN CORRESPONDA

COMPROMISOS GENERALES DEL ASOCIADO

1(C6)

2(C10)

3(C11)

4(C13)

¢Cumple con los compromisos adquiridos en virtud de la suscripcion del Convenio, de conformidad con lo sefialado en el
Estudio Previo, Invitacién Publica, Anexos Técnicos, Orientaciones técnicas de calidad para la atencién integral a la
primera infancia, la normatividad vigente y las directrices impartidas por la SDIS?

¢ Permite a labor de la Supervision, asi como la articulaciéon con los equipos técnicos y administrativos de la SDIS con el
propésito de orientar el cumplimiento de las orientaciones técnicas de calidad para la Atencion Integral a la Primera
Infancia, los procedimientos, instructivos, protocolos y demas referentes técnicos y normativos que soporten la atencién?

¢Informa de manera inmediata y por escrito al Supervisor del Convenio, sobre las visitas practicadas al Jardin Infantil por
los Entes de control?

¢Cumple con la Resolucién 967 de 2007, expedida por la Secretaria de Distrital Integracién Social SDIS, por la cual se
establece la gratuidad en el servicio de educacién inicial en los Jardines Infantiles del Distrito Capital?

SAT

SAT

NA

SAT

COMPROMISOS BIENESTAR INTEGRAL

1(C1)

¢Genera con toda la comunidad del jardin infantil (nifias, nifios, familias cuidadores y talento humano) entornos
protectores de la salud y practicas cotidianas en los diferentes momentos de la atencién que fomenten estilos de vida
saludables y prevengan la enfermedad de acuerdo con lo establecido en los protocolos, normatividad vigente, en los
anexos técnicos y documentos relacionados emitidos por la SDIS?

¢ Presenta el soporte de verificacion y seguimiento de la Afiliacién al Sistema General de Seguridad Social en Salud?

¢Lleva el registro de la verificacion de asistencia a la consulta de valoracion integral de la salud y el desarrollo y a la valoracion odontolégica?

¢ Verifica que todos los nifios y nifias que asisten al Jardin Infantil cuenten con las vacunas completas segln el esquema del PAI
correspondiente a su edad?

SAT

SI

SI

SI
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b ¢, En caso de requerirse, establece por escrito un compromiso con el padre, madre o cuidador del nifio o nifia y realiza seguimiento del sl
. cumplimiento de estos?
E ¢ Cuentan con los soportes de disentimientos informados firmados por padres, madres o acudientes que se oponen a la vacunacién por NA
. creencias, asi como las notificaciones a salud realizadas en estos casos?
a. Se evidencian los soportes de sensibilizacién sobre la importancia de la vacunacién a los casos de disentimientos informados firmados por NA
los padres o acudientes de los nifios o nifias que, por creencias, no aplican el esquema de vacunacion
E ¢Presenta la programacion de Promocién de practicas de cuidado de la salud y précticas saludables de alimentacion, nutricién y si
) actividad fisica?
G. ¢Realizan la Promocién de practicas de cuidado de la salud y practicas saludables de alimentacién, nutricion y actividad fisica? SI
Fecha (s) Tema (s)
De acuerdo con el cronograma se Protocolo proteccion, apoyo y defensa de la lactancia materna
tiene programado para el 19 de febrero
de 2026
u ¢Cuenta con los elementos minimos de aseo personal para nifios y nifias? (Se verifica mediante la lista de chequeo de aseo personal para sl
: nifos y nifas)
¢La herramienta control de entradas y salidas de elementos de aseo personal para nifios y nifias se encuentra actualizada? SI
¢lmplementa el protocolo  Administracion ~ de medicamentos 'y cumplimiento de incapacidades médicas
en Jardines Infantiles de acuerdo con la normatividad vigente y lo establecido en los protocolos, lineamientos,
2(C3). instructivos, el Anexo Técnico 1 de 5 Jardines Cofinanciados y documentos relacionados emitidos por la SDIS.?
NA
A. ¢ Cuentan con casos de nifias o nifios con administracién de medicamentos al interior del Jardin Infantil? NO
Complete la informacién del cuadro:
SOPORTES DE VERIFICACION PARA LA ADMINISTRACION DE MEDICAMENTOS SI/NO
Presenta soporte que confirme que el participante requiere la administracion del medicamento estrictamente dentro del horario de atencién de la unidad NA
operativa.
Presenta férmula médica de la prescripcién del medicamento con la informacién requerida NA
Acta de verificacion del caso con el padre, madre o acudiente. NA
Consentimiento informado para la administraciéon de medicamentos. NA
Autorizacién para el traslado de la nifia o el nifio a un centro de salud cercano al jardin infantil. NA
Formato Administracién de medicamentos - FOR-PSS- 145 NA
Formato Ingreso de medicamentos - FOR-PSS- 146 NA
Formato Registro de novedades - FOR-PSS-309 NA
El medicamento cuenta con rotulo, fecha de caducidad, vigencia, se encuentra almacenado de manera adecuada NA
(de acuerdo con las indicaciones del producto y con acceso restringido).
¢Cuenta con los conceptos sanitarios emitidos por la autoridad sanitaria competente, del establecimiento
educativo y del servicio de alimentos, los cuales deben ser favorable o favorable con requerimiento, realiza las
3(C5) acciones que sean necesarias para dar cumplimiento a las exigencias y recomendaciones registradas en estas e
" informar de manera inmediata al Supervisor del Convenio sobre las visitas que se adelanten por parte del Ente
de Control?
SAT
NUmero acta de Inspeccién Sanitaria Concepto Sanitario Fecha de emision
EE SB06S 009975 FAVORABLE 6 de mayo de 2025

EPA AS02S 076131 FAVORABLE 4 de julio de 2025




¢ Gestiona y ejecuta las acciones necesarias para el cumplimiento de las condiciones higiénico-sanitarias en los plazos

A. . . NA
establecidos acorde con el acta de visita?
Exigencias y recomendaciones de la Autoridad Sanitaria Acciones para dar cumplimiento
No se relacionan exigencias ni recomendaciones de la autoridad sanitaria No aplica
B ¢ Presenta soporte de solicitud de visita a la autoridad sanitaria para actualizacién del concepto sanitario una vez se haya dado S|
" solucion a las exigencias registradas en el acta de visita?
N° y fecha de radicado de la solicitud de visita para EE No aplica
N° y fecha de radicado de la solicitud de visita para EPA No aplica
Informa en un plazo no mayor a cinco (5) dias calendario, a la Subdireccién para la Infancia, de toda visita que se reciba s
por parte de la Secretaria Distrital de Salud.
Fecha y medio en que se inform6 de la visita, al Supervisor del Convenio:
EE: No recibi6 visita de inspeccién sanitaria durante la ejecucién del convenio, por lo tanto, no aplicé informar al Supervisor
EPA: Informaron al Supervisor del Convenio sobre la visita el dia 08/07/2025 y 24/07/2025, mediante correo electronico.
¢Realiza Autoevaluacién de las Condiciones Sanitarias del jardin infantii de manera semestral, de acuerdo con la
4 (C6). normatividad ~ sanitaria  vigente, definiendo e implementando acciones sobre los incumplimientos y realizando Sl
seguimiento periédico para subsanarlos.?
A. ¢ Define e implementa acciones sobre los incumplimientos y realiza seguimiento periédico para subsanarlos?
Incumplimientos identificados Acciones de mejora implementadas
Se realizaron las autoevaluaciones del cumplimento de los requisitos No se identificaron incumplimientos.

establecidos por la autoridad sanitaria para Establecimienos educativos y
preparacion de alimentos el 03/12/2025

¢ Realiza autoevaluacion de las condiciones sanitarias durante el primer mes de ejecucién del convenio?




¢Documenta e implementa el Plan de Saneamiento de acuerdo con lo establecido por la SDIS y en linea con el Anexo
Técnico 1 de 5 Jardines Cofinanciados, dando cumplimiento a la Resolucion 2674 de 2013 expedida por el

5(C7). Ministerio de Salud y Proteccién Social o aquella que la modifique o sustituya. Los mismos deben mantenerse a
disposicién de los entes de controly del talento humano que presta el servicio en el Jardin Infantil?

SAT

¢Presenta el Plan de Saneamiento del Jardin Infantil, documentado con cada uno de los programas, actualizado y ajustado a las

caracteristicas del jardin infantil y el mismo se encuentra a disposicion de los entes de control y del talento humano? Sl

B. ¢ Realiza la socializacion del Plan de Saneamiento del Jardin Infantil con el Talento Humano? 6 de junio de 2025

De acuerdo con el cronograma se tiene programado para el 19 de febrero de 2026 Socializacion del tema Limpieza y desinfeccion de
superficies mediante un folleto alusivo al tema y Plan de saneamiento con la manipuladora de alimentos nueva.

¢Aplica el Plan de Saneamiento en los cuatro programas: Limpieza y desinfeccién, Desechos soélidos, Control integral de plagas y
Abastecimiento de agua?

D. ¢ Presenta diligenciado adecuadamente el formato de declaracién de compromiso?

E. ¢ Diligencia adecuada y oportunamente los Formatos control del Plan de Saneamiento?

Complete la informacién del cuadro:

Formatos control del Plan de Saneamiento Fecha de diligenciamiento
Formato control de lavado y desinfeccién del tanque de agua potable - FOR-PSS-064 28 de agosto de 2025
Formato seguimiento a soluciones desinfectantes - FOR-PSS-065 17 de febrero de 2026
Formato inspeccién de la presencia de plagas - FOR-PSS-066 2 de febrero de 2026
Formato inspeccién del manejo de elementos en desuso, embalajes y empaques - FOR-PSS-067 2 de febrero de 2026
Formato lista de verificacién de limpieza, desinfeccién y acciones correctivas - FOR-PSS-068 17 de febrero de 2026
Formato registro del control de plagas - FOR-PSS-069 04 de abril de 2025
Formato verificacion de hermeticidad - FOR-PSS-071 2 de febrero de 2026
¢Cuenta con la Tabla de Dosificacién del Hipoclorito de Sodio (NaClO) con concentracién al 5,25% y con un elemento medidor del sl
desinfectante?
G ¢ Clasifica, sefializa y almacena de manera organizada, los elementos de aseo de acuerdo con la tabla de colores sl
’ (la cual debe estar expuesta en un lugar visible)?
" ¢Los insumos para el aseo cumplen con los requisitos minimos de rotulado como nombre del producto, registro de lote, cantidad, fecha de sl
* fabricacion y fecha de vencimiento, acorde con sus carateristicas?
¢ Presenta las fichas técnicas y de seguridad de todos los productos quimicos de aseo usados en la Unidad Operativa? Sl
J ¢ Los aspersores de reenvase se encuentran limpios, desinfectados y rotulados con la indicacién de uso, porcentaje de hipoclorito y fecha de S|
) preparacion?
K. ¢ Cuenta con los elementos minimos de aseo institucional? (Se verifica mediante la lista de chequeo de aseo institucional.) Sl
L. ¢La herramienta control de entradas y salidas de elementos de aseo institucional, se encuentra actualizada? S|
M. ¢ Realiza el lavado y desinfeccion del tanque de almacenamiento de agua potable, minimo cada seis meses? SI
¢Presenta el certificado de lavado y desinfeccién de tanque(s) expedido por una empresa autorizada por la Secretaria Distrital de Salud,
N. . - N . - N . S|
adjuntando el Concepto Sanitario Favorable de la empresa, la ficha técnica de los productos utilizados y la descripcién del proceso realizado?

NUmero, tipo (aéreo o subterraneo) y capacidad de los tanques de almacenamiento de agua potable con que cuenta la Unidad Operativa:

2 tanques aéreos x 500 litros cada uno

Fecha de higienizacién de tanque(s) de aimacenamiento de agua potable:

28 de agosto de 2025

Nombre de la empresa que realizé la higienizacion de los tanques de almacenamiento de agua potable:

Corporacion Investigativa del Medio Ambiente. C.S. Favorable del 12 de mayo de 2025




¢ Las mallas o anjeos de proteccion, ubicadas en las ventanas que se comunican con el ambiente exterior, son en material no corrosivo y

0. facilmente removibles para su limpieza y desinfecciéon? Si
P. ¢ Los accesos y alrededores se mantienen limpios y ibres de acumulacién de basuras?
Q. ¢Los techos y paredes estén libres de suciedad, condensacion, formacién de mohos y hongos y desprendimiento superficial? Sl
R ¢Las uniones entre paredes, y entre estas y los pisos se encuentran en buen estado, impidiendo la acumulacién de suciedad y permitiendo la s
. adecuada limpieza y desinfeccion?
¢Jlmplementa el plan de educacién sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y
practicas higiénicas en manipulacion de alimentos, segin lo establecido en la Resolucién 2674 de 2013
expedida por el Ministerio de Salud y Proteccion Social 0 aquella que la modifique o sustituya, dirigido al Equipo
6 (C8). Humano del servicio de alimentacion, servicios generales y personal encargado de la Sala Amiga de la Familia Lactante.
Realiza sensibilizacion a los profesionales de atencion a la primera infancia sobre adecuadas practicas de
higiene durante el acompafiamiento al momento de la alimentacion?
SAT
A ¢El personal manipulador de alimentos presenta estricta limpieza e higiene personal y aplica las buenas practicas higiénicas en sus labores si
. segun lo establecido en la Resolucién 2674 de 2013, evitando la contaminacion del alimento y de las superficies de contacto con este?
Plan de Educacion sanitaria
Participantes - Equipo Humano
Fecha (s) Duracién Tema (s)
Servicio alimentacién Servicios generales Encargado (s) SAFL y otros
0 Katherine J Herrera Rodriguez Introduccion a las BPM
Maribel Rincon Herrera Maria A Perea Mosquera . Normas higienicas del
23/07/2025 - . R Darlin M ra Vi hor: .
Maria Teresa Puentes Manrique Genny A Parra Sierra 2 osquera Vaca 8 horas manipulador
Olga Lucia Quina Pérez
O Katherine J Herrera Rodriguez
Maribel Rincon Herrera Maria A Perea Mosquera . i i
21/09/2025 . . .q Darlin Mosquera Vaca 3 horas Mlcmorgamsmos’. E TAS Y
Maria Teresa Puentes Manrique Genny A Parra Sierra Contaminacion.
Olga Lucia Quina Pérez
O Katherine J Herrera Rodriguez
Maribel Rincon Herrer: Maria A Perea M I . acti
26/11/2025 Ma bel Rincon Herrera ara A berea Mosquera Darlin Mosquera Vaca 2 horas Buenas Pracicas de
Maria Teresa Puentes Manrique Genny A Parra Sierra Manufactura
Olga Lucia Quina Pérez
Setiene programada
la cualificacién para
el 27 de febrero de
2026
B. ¢El personal a cargo del servicio de alimentaciéon cumple con las especificaciones referentes a la certificacion médica?
Certificacion médica del personal a cargo del servicio de alimentacion
Nombre de manipuladores de alimentos Certificado médico Nombre de manipuladores de alimentos Certificado médico
Fecha de emision Fecha de emision
Maribel Rincon Herrera 26 de enero de 2026 NA NA
Olga Lucia Quina Perez 24 de enero de 2026 NA NA
Nathalia Ordofiez Garcia 09 de febrero de 2026 NA NA
C. ¢El uniforme del personal manipulador de alimentos cumple los requisitos establecidos en en Anexo Técnico?
Verificacion del uniforme del personal manipulador de alimentos
Es de color claro (excepto grises), con cierres o cremalleras y/o broches en lugar de botones u otros accesorios que puedan caer en el alimento; sin S|
bolsillos ubicados por encima de la cintura.
En caso de utilizarse delantal, este permanece atado al cuerpo en forma segura para evitar la contaminacién del alimento y accidentes de trabajo. S|
Presentan botas o calzado cerrado, impermeable, antideslizante sin tacon. sl
Portan gorro o malla y tapabocas desechable. S|
Se mantiene el cabello recogido y cubierto totalmente mediante mallas, gorro u otro medio efectivo. S|
Usan guantes de caucho de diferente color, de acuerdo con el tipo de actividad y codigo de colores. S|
No se usa maquillaje ni accesorios (anillos, aretes, reloj, joyas, accesorios, etc.) S|
Las personas que ingresan al area de servicios de alimentos, cumplen con las medidas de proteccion y sanitarias descritas en el Anexo Técnico, la
Resolucion 2674 de 2013 y lo establecido en los estandares relacionados. sl




¢ Realiza la sensibilizacion a los profesionales de atencion a la primera infancia sobre adecuadas practicas de higiene durante el

acompafiamiento al momento de la alimentacion? Se realizo el 25 de julio de 2025. Si

¢ Los profesionales que participan en actividades de asistencia en los momentos de alimentacién emplean las mismas condiciones como
E. manipulador de alimentos, establecidas en la Resolucién 2674 de 2013, en lo relacionado con las adecuadas practicas higiénicas y medidas Sl
de proteccion (durante el procedimiento de asistencia en el momento de la alimentacion)?

¢ Cuenta con los elementos minimos de aseo personal para colaboradoras y colaboradores? (Se verifica mediante la lista de chequeo de aseo

personal para colaboradoras y colaboradores) sl

G. ¢La herramienta control de entradas y salidas de elementos de aseo personal para colaboradoras y colaboradores, se encuentra actualizada?

¢Documenta e implementa frente a los procesos de compra, transporte, recepcién, almacenamiento, preparacion y
servido o distribucion de alimentos, los procedimientos, documentos asociados en el sistema de gestion de la
7 (C9). SDIS y la normatividad vigente, asi como las Acciones para la prevencion y manejo de desperdicios de
acuerdo con lo descrito en el protocolo, el Anexo Técnico 1 de 5 Jardines Cofinanciados y las

i i 2
orientaciones de SDIS? SAT

¢Presenta un documento que incluye los procesos de compra, transporte, recepcién, almacenamiento, preparacion y servido o distribucion

de alimentos? sl

¢Socializé los procesos de compra, transporte, recepcion, almacenamiento, preparacion y servido o distribucién de alimentos, Buenas
B. Préacticas de Manufactura y cont6 con el soporte? 6 de junio de 2025. Se tiene programada socializcion con la manipuladora nueva para el 19 Sl
de febrero de 2026

17 de febrero de 2026: Criterios para evaluar la calidad de las carnes mediante la socializacion de un folleto alusivo al tema

C. ¢El proceso de recibo de los alimentos se ajusta a los dias y horarios establecidos por grupo de alimentos, en el plan de compras? SI

D. ¢Los productos de panaderia, galleteria y bizcocheria estan libres de bromato de potasio?

¢Laleche entera y derivados lacteos cumplen lo dispuesto en la normay presentan uno de los procesos de higienizacion contemplados en las

E. mismas? s
F. ¢Laleche utilzada en las preparaciones es liquida, de acuerdo con lo contemplado en en el analisis nutricional de la minuta de alimentos? S|
G. ¢Adquieren aceite vegetal de una sola fuente, cumpliendo con las condiciones generales dispuestas en la Resolucién 2154 de 2012? Sl

H. ¢Adquieren fruta entera para la elaboracion de los jugos, asegurando el aporte de vitaminas y fibra?

¢Los alimentos envasados y materias primas que se adquieren, cumplen con la normatividad de rotulado, segln la Resolucién 5109 de 2005

o aquella que la modifique o sustituya, y se encuentran con fecha de caducidad vigente? sl

J. ¢Implementan el método de rotacién de alimentos PEPS (Primeros en Entrar — Primeros en Salir)?

¢Los alimentos almacenados se encuentran rotulados de forma visible, con nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de egreso (frutas,
verduras, tubérculos, raices y platanos), fecha de vencimiento y nombre del personal manipulador a cargo?

SI

L. ¢Los alimentos se encuentran almacenados de manera ordenada evitando la contaminacion cruzada?

¢Presenta el Plan de Compras de alimentos, con el listado de alimentos con el que se dard cumplimiento de la Minuta de alimentos (minuta
M. patrén, el ciclo de menUs y el andlisis del aporte nutricional), entrega de alimentos equivalentes a la jornada liberada y paquetes alimentarios Sl
de jornada pedagégica?

N. ¢ Diligencia adecuada y oportunamente los Formatos control de los procesos del servicio de alimentos?

Complete la informacién del cuadro:

Formatos control Procedimiento Operacién Entrega de Apoyos Alimentarios SI/NO/NA
Formato Plan de Compras S|
Formato Recepcién de alimentos Sl
Formato Verificacién transporte de alimentos Sl
Formato Control de entrada y salida de alimentos S|
Formato Control de temperatura de equipos de refrigeracion S|
Formato Control de temperatura de equipos de congelacion Sl
Formato Preparacion de alimentos S|
Formato Autorizacién Cambio de Preparaciones NA
Formato Control y medicién de desperdicios de alimentos FOR - PSS - 803 S




o ¢La cantidad de alimentos registrados en el formato de recepcion de materias primas coincide con la cantidad de alimentos registrados en el 3|
. formato de entradas y salidas de alimentos?
P ¢Existe coincidencia entre los saldos de alimentos registrados en el formato de entradas y salidas de productos, con las existencias de la Sl
. alacena?
¢ Presenta una Tabla de célculo para la compra de alimentos que determine la cantidad de alimentos a solicitar a los proveedores y la
Q. cantidad de alimentos a retirar de la alacena, teniendo en cuenta la asistencia diaria de nifios y nifias? Sl
R ¢Mediante el uso de la tabla de célculo y de acuerdo con la minuta del dia y asistencia de participantes, define las cantidades de alimentos a sl
. utilizar?
Complete la informacién del cuadro:
Verificacion de la cantidad de alimentos, segln la asistencia del dia, Minuta Patrén, ciclos de menus y andlisis nutricional
Menu No.13 Peso neto o bruto en gramos
Preparacion Alimento Cantidad establecida Cantidad existente
Carne de res molida a la Bolognesa Carne de res molida
4154 5000
Ensalada de espinaca, manzana y zanahoria con yogurt | Yogurt griego
! p y yog gurt grieg 995 1000
griego
Tallarines guidados con queso rallado Queso doble crema
692 1000
Jugo de Fresa Fresa
3311 4000
Sorbete de Guanabana Guanébana
NETO: 4910 NETO: 6450
s ¢En el pre-alistamiento se realiza seleccion, clasificacion e higienizacion de los alimentos, cuando asi se requiera y previo al pelado, corte y 3l
. picado, etc, segln sea la preparacién?
T ¢En el pre-alistamiento los alimentos son seleccionados, alistados y empacados en bolsas de polietileno de un solo uso, transparentes si
. cerradas y rotuladas ?
U ¢ Para las nifias y los nifios menores de 1 afio, la formula infantil se preparé acorde con el " Protocolo preparacion de férmulas infantiles- PTC- 3l
: PSS-098"?
V. ¢En caso de realizar intercambios de alimentos, presenta los soportes establecidos en el Anexo Técnico?
w ¢Antes de iniciar el servido de los alimentos cuenta con el plato modelo pesado para todos los grupos de edad presentes en la unidad sl
* operativa?
X ¢En el servido de los alimentos utiliza utensilios aforados o estandarizados, con el fin de lograr exactitud en la medicién de las porciones 3l
. establecidas, optimizando los tiempos de servido?
v ¢Para el servido de los alimentos utilizan utensilios (cucharas, cucharones, trinches, pinzas, pocillos para medir, vasos, etc.) y por ningn sl
. motivo sirven alimentos directamente con las manos?
Z. ¢ Cuéndo el menu incluye fruta, queso o postres sin empaque primario se sirven en postreras o plato dulce?
AA. ¢lLapersona responsable del servido de alimentos conoce las porciones establecidas para cada grupo de edad?
AB. ¢El servido se realiza una vez los nifios y las nifias se encuentran en el area de alimentacién?
AC ¢ Realiza el servido de los alimentos en la vajilla indicada y con los cubiertos requeridos, limpios, secos y en buen estado, de tal forma que el S|
" consumo sea agradable e higiénico, en ninglin caso se sirven alimentos en envase desechable?
AD ¢ Presenta soporte de las acciones asociadas al Protocolo Prevencion y manejo adecuado de desperdicios de alimentos en el servicio de

alimentacion o el documento que lo modifique o sustituya?

a. ¢Participa el Profesional de Nutricién y el delegado del Jardin Infantil, en la Jornada realizada por la Subdireccién de Nutricién para la
socializacion del Protocolo Prevencién y manejo adecuado de desperdicios de alimentos en el servicio de alimentacion o el documento que lo
modifique o sustituya? 30 de enero de 2025

b. ¢El responsable, el Profesional de Nutricién y/o el delegado del Jardin Infantil realiza la socializacién del Protocolo, prevencién y manejo
adecuado de desperdicios de alimentos en el servicio de alimentaciéon con el equipo humano del servicio de alimentos y de servicios
generales dentro de los 15 dias habiles siguientes a la participacion en la jornada de fortalecimiento y lo replica cuando ingresa personal
nuevo al Jardin Infantil? 14 de junio de 2025. 25 de julio de 2025.

c. ¢Reporta la informacién solicitada con relacion al Formato Control y medicién de desperdicios de alimentos, con la periodicidad
establecida?_ Reporte del mes de octubre enviado el 03 de noviembre de 2025

SI

SI

SI




g  ¢Cuentan con equipos, utensilios y menaje del servicio de alimentos en adecuado estado de funcionamiento y de acuerdo
(c11) con la cobertura?

A. ¢ Los equipos y menaje se encuentran en adecuado estado de funcionamiento?

¢Los equipos y utensilios estan disefiados, construidos, instalados y mantenidos de manera que se evite la contaminacién del alimento y
facilite la limpieza y desinfeccion de sus superficies?

¢Todas las superficies de contacto directo con el alimento poseen un acabado liso, no poroso, no absorbente y estan libres de defectos,
grietas, intersticios, material desprendible y otras irregularidades?

D. ¢ Los equipos, utensilios y menaje no contienen partes en madera?

E. ¢Los utensilios y menaje de preparacion, estan almacenados en un lugar que los proteja del polvo, insectos y roedores?

¢ Dispone de equipo y menaje suficiente para el funcionamiento del servicio de alimentacion? (Se verifica mediante las listas de chequeo de la
dotacién de elementos del servicio de alimentos)

G. ¢El inventario de dotacién de elementos del servicio de alimentos, se encuentra actualizado?

¢La unidad operativa cuenta con el cronograma de mantenimiento preventivo y correctivo de la dotacién del servicio de alimentos, y lo

H. implementa?
¢lmplementé para los casos de nifias o nifios que lo requieran, las modificaciones en la alimentacién
9 suministrada en el jardin infantil y suministrar Alimentos para  propésitos  médicos  especiales - APME

(Complementos nutricionales o formulas terapéuticas) de acuerdo con las recomendaciones médicas
(C12). gebidamente soportadas y las orientaciones del profesional en nutricién asignado por parte de la SDIS?

Modificaciones alimentarias:

¢Implementa las modificaciones en la alimentacién suministrada en el jardin infantil, de acuerdo con las recomendaciones
A. médicas debidamente soportadas y las orientaciones del profesional en nutricion asignado por parte de la SDIS?

¢Presenta soporte emitido por el médico y/o profesional en Nutricién y Dietética tratante donde se verifique la necesidad de
modificaciones alimentarias?

¢Cuenta con soporte (actas-correos) de las orientaciones de cambio alimentos y/o preparaciones dadas por el profesional en

C. Nutricién de la SDIS.?

Suministro de Alimentos para propésitos médicos especiales - APME (Complementos nutricionales o formulas terapéuticas):

¢Presenta formula medica donde se indiqgue el tiempo, los momentos y la dosificacién del Alimento para propdsitos médicos

D. especiales - APME?

E ¢Presenta acta del profesional en nutricién asignado al Jardin Infantil donde se registre la necesidad del suministro del complemento o
. formula nutricional?

E ¢Se evidencia acta con las orientaciones de almacenamiento, preparacion y suministro de los Alimentos para prop6sitos médicos especiales -

APME de la profesional en nutricién designada con la familia y cuidadores?

¢Suministr6 a las niflas y nifios con calidad y oportunidad la complementacion alimentaria o apoyo
10 alimentario segun los parametros técnicos, operativos y soportes establecidos en el Anexo Técnico 1 de 5,
(C13). Jardines Cofinanciados y orientaciones definidas por Secretaria Distrital de Integracién Social?

¢Para las nifias y los nifios de los grupos de edad de 6 a 8 meses, 29 dias y de 9 a 11 meses, 29 dias, no se agreg6 azlcar, miel, panela,
chocolate ni sal a ninguna de las preparaciones, acorde con lo establecido en la minuta patrén?

¢Mantiene disponible el ciclo de menus en un lugar visible para los padres y madres de familia, cuidadores y personal manipulador de
alimentos?

C. ¢Suministra los alimentos y preparaciones respetando los intervalos de tres (3) horas para el consumo de alimentos?

¢Las profesionales y técnicas de atencién a primera infancia, realizaron el acompafiamiento y asistencia a las nifias y los nifios durante los
tiempos de alimentacion?

Cuando las nifias y los nifios deben retirarse del Jardin Infantil antes de tomar las onces, ¢entrega los alimentos equivalentes a este tiempo
de comida, para consumo en casa y contiene derivado de cereal, lacteo UHT (bebida) y fruta de mano?

SAT

Sl

Sl

SI

Sl

SI

Sl

SI

SI

NA

NA

NA

NA

NA

NA

NA

SAT

Sl

SI

SI

SI




¢Suministré a las nifias y nifios con calidad y oportunidad los alimentos y las preparaciones establecidas, en la minuta patrén y el

G ciclo de menus establecido por la SDIS?
Verificacion del peso servido y de las caracteristicas organolépticas de las preparaciones suministradas
Menu No. 13 Grupo de edad:3 a 5 afios Poblacién: 45 Muestra: 5
) L Porcion | Tolerancia . .
Alimento o Preparacién Gramajes obtenidos S* o* A* T**
g/ml g/ml
65 75 70 68 72
Tallarines guidados con queso 61 55 - 68 c c c 75
rallado
55 50 52 50 52
Carne de res molida al Bolognesa a7 47 C C C 80
50 52 55 48 50
Papa dorada en cascos 44 39,6 -48,4 C C C 78
75 82 78 76 80
Ensalada de espinaca, manzana y
X . 75 67,5-82,5 C C C 6
zanahoria con yogurt griego
155 158 152 155 162
Jugo de Fresa 150 135 - 165 C C C 5

Los datos de poblacién y muestra estan basados en el plan de muestreo simple (NTC-ISO 2859-1).

*Marcar C si es caracteristico y NC para no caracteristico, para S (sabor), O (olor) y A (aspecto)

**Registrar la temperatura de conservacion de los alimentos (T), en grados centigrados.(conservacién calientes => 60°C)

Para bebidas calientes tipo coladas debe asegurarse que el alimento se encuentre entre 40°C a 50°C para iniciar su distribucién y consumo.

¢Promueve y protege la practica de la lactancia materna mediante la implementacion de la estrategia de Sala Amiga de la
11 Familia Lactante segin los lineamientos definidos por la Secretaria Distrital de Integracion Social y garantiza la
(C14) oportuna documentacién, en el Sistema Misional y herramientas virtuales que la Subdireccion para la Infancia disponga
para tal fin?

A. ¢ Diligencia el Instrumento de autoapreciacion de acuerdo a lo evidenciado en la unidad operativa?

B. Cuenta con el concepto de autoapreciacion emitido por SDIS

C. ¢ Cuenta con el plan de mejoramiento proyectado y presenta los soportes de ejecucién?

SI

SAT

SI

Observaciones y recomendaciones reportadas Plan de mejoramiento implementado

1. Paso 1: Se realizaron las socializaciones 1. Paso 1: Se realizaron las socializaciones

2. Paso 2: Existe 1 profesional de atencién sin cualificacion 2. Paso 2: OK

3. Paso 3: Estan pendientes 2 temas por socializar a los padres de familia 3. Paso 3: OK

4. Paso 4: Ok 4. Paso 4: Ok

5. Paso 5: OK 5. Paso 5: OK

6. Paso 6: OK 6. Paso 6: OK

7. Paso 7: Ok 7. Paso 7: Ok

8. Paso 8: OK 8. Paso 8: OK

9. Paso 9: OK 9. Paso 9: 24 de febrero de 2026 se tiene programada reunion con las familias para

realizar la Promocion de la SAFL y conformar el grupo de apoyo 2026




¢ El talento humano cuenta con certificado de cualificacion en lactancia materna y alimentacion infantil saludable? (minimo 12 horas y

vigencia 4 afios).

¢Implementa practicas sanitarias en los procesos de extraccion, manipulacion, rotulado, conservacion y suministro de leche humana?

¢El espacio dispuesto para la operacion de la Sala Amiga de la Lactancia Materna cuenta con la dotacién minimay en buen estado? (Se
verifica mediante la lista de chequeo de la SAFL)

¢ Cuenta con el cronograma de mantenimiento preventivo y correctivo de la dotacién de la SAFL, y lo implementa?

¢La temperatura de la nevera de la SAFL present6 las temperaturas requeridas acorde con lo descrito en el Protocolo promocion, proteccién,

apoyo y defensa de la lactancia materna en jardines infantiles publicos, privados y casas de pensamiento intercultural?

¢ Diligencia adecuada y oportunamente los Formatos control de la Sala Amiga de la Familia Lactante -SAFL?

Complete la informacion del cuadro:

SI

SI

Formatos control de la SAFL

Observaciones

Formato control de temperatura de la nevera/congelador

18/02/2026

Formato uso de la Sala Amiga-Ficha SIRBE

18/02/2026

Formato cronograma grupo de apoyo a la lactancia materna

24 de febrero de 2026 se tiene programada la Promocion de la SAFL con las

familas

COMPROMISOS EQUIPO HUMANO

¢Garantiza la vinculacion de las y los colaboradores requeridos? (la contratacion se realizara acorde con la matricula de

nifias y nifios) SAT
ESTRUCTURA DE TH REQUERIDO
PERFILES ASISTENTES
COSTOS (MATRICULADOS) TH CONTRATADO REMPLAZOS

Responsable del jardin infantil 1 1 1 1 NA
E'fr;i’:ﬂ'zador pedagagico al jardin NO APLICA NO APLICA NO APLICA NO APLICA NO APLICA
_Profes_lonal de atencion a la primera ° 9 9 NA
infancia 8
Auxme}r de atencion a la primeral 2 2 2 2 NA
infancia
Auxiliar de servicios generales 3 3 3 3 NA
Personal manipulador de alimentos: 3 3 3 2 NA
Auxiliar Administrativo 1 1 1 1 NA

¢Garantiza la contratacion del remplazo de las y los colaboradores que por fuerza mayor o caso fortuito durante dos

1.1 (2) dias habiles de operacion consecutivos no presten sus servicios en el Jardin Infantil, o de manera inmediata

cuando se presente renuncia voluntaria. SAT
¢, Cuenta con oficio de verificacion de perfiles para las y los colaboradores contratados? SAT
¢Garantiza la dedicacion exclusiva de las y los colaboradores del Jardin Infantil en la jornada de atencion definida, de
acuerdo con lo establecido en el Anexo Técnico? SAT
¢ Se encuentra el servicio de vigilancia en el jardin infantil? SAT

« ]

NOD

SEGUIMIENTO A LA VERIFICACION ANTERIOR

5 (C7) Subsant la observacion a mejorar de octubre de 2025 dado que, realizaron mantenimiento a la corrosion en las divisiones metalicas de los bafios de los nifios del
segundo piso.

7 (C9). Subsano observaciones a mejorar de noviembre de 2025 dado que,la cantidad de alimentos registrados en el formato de recepcién de materias primas coincidio
con la cantidad de alimentos registrados en el formato de entradas y salidas de alimentos
P. Existi6 coincidencia entre los saldos de alimentos registrados en el formato de entradas y salidas de productos, con las existencias de la alacena.
Se observaron alimentos en adecuado estado de maduracion (sandia, papaya, y guanabana) con el adecuado proceso de prealistamiento y refrigeracion garantizando su
conservacion.

10



I OBSERVACIONES DE QUIEN ATIENDE LA VERIFICACION

Se esta de acuerdo con lo relacionado en el instrumento de verificacion.

I OBSERVACIONES DE QUIEN REALIZA LA VERIFICACION

Seguimiento a la cobertura y a la asistencia (matriculados y asistencia) y 9.1.3.6 compromisos componente talento humano: El talento humano asistente fue acorde con
la estructura de costos y los nifios matriculados.

El talento humano que se contempla segun los 104 matriculados al dia de hoy es de 1 profesional responsable del servicio, 9 profesionales de atencién a la primera
infancia, 2 auxiliar en atencién a la primera Infancia, 1 auxiliar administrativa, 3 auxiliares de servicios generales y 3 manipuladoras de alimentos.

5 (C7) Subsand la observacion a mejorar de octubre de 2025 dado que, realizaron mantenimiento a la corrosion en las divisiones metalicas de los bafios de los nifios del
segundo piso.

Subsané observaciones a mejorar de noviembre de 2025 dado que:
7 (C9).0 La cantidad de alimentos registrados en el formato de recepcién de materias primas coincidio con la cantidad de alimentos registrados en el formato de
entradas y salidas de alimentos

P. Existi6 coincidencia entre los saldos de alimentos registrados en el formato de entradas y salidas de productos, con las existencias de la alacena.

Se observaron alimentos en adecuado estado de maduracion (sandia, papaya, y guanabana) con el adecuado proceso de prealistamiento y refrigeracion garantizando su
conservacion.

La préxima fecha de higienizacion del tanque de almacenamiento de agua potable es el 28 de febrero de 2026. Se recomienda realizar el procedimiento.

Esta visita gener6 requerimiento: SI___ NO _X__

No aplica

Anexos: documentos y nimero de folios

Planilla de asistencia de de equipo humano: 1 folio
Formato de ausencias de talento humano: 1 folio
Soporte de cita medica: 3 folios

; pTECC )
FIRMA DE QUIEN ATIENDE LA VERIFICACION FIRMA D# QUIE$V RF/ALIZA LA VERIFICACION
NOMBRE: Yeni Patricia Morales Martinez NOMBRE: Marleny Suarez Medina
N° DE IDENTIFICACION: 52327148 N° DE IDENTIFICACION : 51909885
CARGO:Responsable del jardin infantil CARGO: Apoyo a la supervision
HORA DE FINALIZACION: 3:15 pm

Version: junio 2025

11



SECRETARIA DISTRITAL DE INTEGRACION SOCIAL Codigo
SUPERVISION JARDINES INFANTILES COFINANCIADOS Version

Asaasue ANEXO VERIFICACIONES APOYO A LA SUPERVISION Fecha
o RELACION AUSENCIAS DE EQUIPO HUMANO Pagina

No. CONVENIO FECHA DE LA VERIFICACION NOMBRE DEL JARDIN INFANTIL
8433-2025 | 18 | 2 | 2026 | | SALAMANDRA
NOMBRES Y APELLIDOS CARGO MOTIVO Y SOPORTE REMPLAZO

MOTIVO: Finalizacién de contrato. NOMBRE DEL REEMPLAZO: Nathalia Ordofiez Garcia

Laboré hasta el 05 de diciembre de

2025. FECHA DE EMISION DEL AVAL:11 de febrero de 2026

SOPORTE: No aplica
FECHA DE INGRESO: 13 de febrero de 2026

TIEMPO: No aplica
ARL: 13 de febrero de 2026

Maria Teresa Puente personal
Manrique manipulador de MOTIVO DE DESCUENTO: No conté con la persona
alimentos manipuladora de alimentos para desempefiar el cargo de

acuerdo con el numero de nifios en atencién.

DIAS A DESCONTAR: 7 dias (5 dias habiles y 2 dias de fin de
semana)

FECHA DE DESCUENTO: del 6 al 12 de febrero de 2026

Diana Elizabeth Morales
Martinez

Profesional en
atencién a Primera
Infancia

MOTIVO: La profesional se
encontraba asistiendo a un
procedimiento médico

SOPORTE: Soporte de la citacion

TIEMPO: No aplica

NOMBRE DEL REEMPLAZO: No aplica
FECHA DE EMISION DEL AVAL: No aplica
FECHA DE INGRESO: No aplica

ARL: No aplica

MOTIVO DE DESCUENTO: No aplica
DIAS A DESCONTAR: No aplica

FECHA DE DESCUENTO: No aplica

H

FIRMA DE QUIEN ATIENDE LA VERIFICACION

FIRMA DE QUIEN REALIZA LA VERIFICACION

NOMBRE: Yeni Patricia Morales Martinez

NOMBRE: Marleny Suafez Médina

No. IDENTIFICACION:52327148

No. IDENTIFICACION: 51909885

CARGO:Responsable del jardin infantil

CARGO: Apoyo a la Supervision

Version: Junio 2025




18/2/26, 11:46 Bandeja de entrada: yeni morales - Outlook

@ Outlook

Fw: Rangel Rehabilitacion le recuerda que tiene una cita pendiente

Desde diana elizabeth morales martinez <dianaelizabeth84@hotmail.es>

Fecha Mié 18/02/2026 11:39AM
Para Auxiliar Salamandra <auxiliarsalamandra@laudesinfantis.org>; yeni morales
<yenimorales4@hotmail.com>

Obtener Qutlook para Android

From: Rangel Rehabilitacion <noreply@dondoctor.com>
Sent: Tuesday, February 17, 2026 9:00:30 AM

To: dianaelizabeth84@hotmail.es <dianaelizabeth84@hotmail.es>
Subject: Rangel Rehabilitacion le recuerda que tiene una cita pendiente

RANGEL

REHABILITACION

https://outlook.live.com/mail/0/inbox/id/AQQKADAWATYWMAItZTVIZQAtNTc2OCOwWMAItMDAKABAAcJGspC0e7UGQgNQgvKvK7A%3D%3D 1/4


https://aka.ms/AAb9ysg

18/2/26, 11:46 Bandeja de entrada: yeni morales - Outlook

jAcuérdate de tu cita!

Tienes una cita agendada en Rangel
Rehabilitacion para Inyeccién de sustancia
terapéutica dentro de la articulacion o el
ligamento con Paola Andrea Diaz Castafieda

[ miércoles 18 de febrero ]

[ 09:00 a. m. ]

Direccion:

FOREST MEDICAL CENTER P5 - RANGEL
REHABILITACION - Cra 7B Bis # 132 38 Piso 5

Duracion de la cita

15 minutos

jRecuerda tener en cuental!

-Traer el consentimiento informado diligenciado (si se lo
entregaron en la consulta)

-Presentarse 10 minutos antes de la hora asignada

-Tener 6 horas de ayuno

-ropa cémoda, sin joyas, sin esmalte en uiias, sin maquillaje
-Con un acompafiante mayor de edad (OBLIGATORIO)

-Tener disponibilidad de tiempo de aproximadamente 2 horas
-Traer un maletin o bolsa para guardar su ropa

-Si el procedimiento es en horas de la tarde puede desayunar
dieta suave 6 horas antes de la hora programada del
procedimiento

-El dia del procedimiento no podra conducir vehiculo

-Si toma medicamentos para la tensidn arterial alta, Diabetes o
medicamentos psiquiatricos NO SUSPENDER

-Si esta anticoagulado: (apixaban, rivaroxaban, enoxaparina u
otro medicamento) debera consultar con médico de

https://outlook.live.com/mail/0/inbox/id/AQQKADAWATYWMAItZTVIZQAtNTc2OCOwWMAItMDAKABAAcJGspC0e7UGQgNQgvKvK7A%3D%3D 2/4



18/2/26, 11:46 Bandeja de entrada: yeni morales - Outlook

anticoagulacidn y traer autorizacidn escrita por parte de este,
para la realizacién del procedimiento

-Si toma aspirina: suspender 5 dias antes del procedimiento.
-Si toma medicamentos de anti agregacion con Clopidogrel:
por infartos o cateterismo recientes deberan informar para
evaluar pertinencia del procedimiento.

-En caso de ser portador de marcapasos, cardiodesfibriladores
u otros dispositivos implantados, avisar al médico previo al
procedimiento

-Tanto paciente como acompafiante, no deben tener sintomas
de fiebre, dolor de garganta, tos, dificultad respiratoria o
sintomas gripales en los ultimos 10 dias.

-No haber tenido contacto con pacientes diagnosticados con

CoVID-19
-El paciente y su acompafiante deben traer TAPABOCAS

Copago

No definido

Autorizacion

No definido

En caso de no poder asistir podrias
reagendarla o cancelarla aqui

Hecho con amor por: dOﬂ

https://outlook.live.com/mail/0/inbox/id/AQQKADAWATYWMAItZTVIZQAtNTc2OCOwWMAItMDAKABAAcJGspC0e7UGQgNQgvKvK7A%3D%3D 3/4


http://jjnj.mjt.lu/lnk/AUYAAI83ysQAAAAAAAAAAcjonVcAAAAAILAAAAAAAAjzcwBplHR_wCT1snM1QGqV_1EQuBuOcwAIfaE/1/js7quaeVUriZoMOPuDvvSA/aHR0cHM6Ly9kb25kb2N0b3JhbmdlbC5henVyZXdlYnNpdGVzLm5ldC9wYWNpZW50ZS9saW5rcmVkaXJlY3QvYzk0ZTQyZGUtNjRhZS00YWVlLTk3OGMtN2EyMDU1NjliYmQ3
http://jjnj.mjt.lu/lnk/AUYAAI83ysQAAAAAAAAAAcjonVcAAAAAILAAAAAAAAjzcwBplHR_wCT1snM1QGqV_1EQuBuOcwAIfaE/2/hlKDGhLZLNB5QTbktYBK1w/aHR0cHM6Ly9kb25kb2N0b3JhbmdlbC5henVyZXdlYnNpdGVzLm5ldC9wYWNpZW50ZS9saW5rcmVkaXJlY3QvMWU5MzY1ZTEtZjk0ZC00YTAzLWEwZGQtZmJmMzdhNTViNzdl
http://jjnj.mjt.lu/lnk/AUYAAI83ysQAAAAAAAAAAcjonVcAAAAAILAAAAAAAAjzcwBplHR_wCT1snM1QGqV_1EQuBuOcwAIfaE/3/mdY2MAUTCh3R4WLqvGQatA/aHR0cHM6Ly9kb25kb2N0b3JhbmdlbC5henVyZXdlYnNpdGVzLm5ldC9wYWNpZW50ZS9saW5rcmVkaXJlY3QvMDgyZTI5MTMtM2VlMi00OTE2LWFjNGUtMDA0YmViZjVjMmY1
http://jjnj.mjt.lu/lnk/AUYAAI83ysQAAAAAAAAAAcjonVcAAAAAILAAAAAAAAjzcwBplHR_wCT1snM1QGqV_1EQuBuOcwAIfaE/4/DeNn3S5BVYrlzuL_7PMacg/aHR0cHM6Ly9kb25kb2N0b3IuY29tLw
http://jjnj.mjt.lu/lnk/AUYAAI83ysQAAAAAAAAAAcjonVcAAAAAILAAAAAAAAjzcwBplHR_wCT1snM1QGqV_1EQuBuOcwAIfaE/4/DeNn3S5BVYrlzuL_7PMacg/aHR0cHM6Ly9kb25kb2N0b3IuY29tLw
http://jjnj.mjt.lu/lnk/AUYAAI83ysQAAAAAAAAAAcjonVcAAAAAILAAAAAAAAjzcwBplHR_wCT1snM1QGqV_1EQuBuOcwAIfaE/0/r8dHfLCyyt3C0KjhKyLF4w/aHR0cHM6Ly9kb25kb2N0b3JhbmdlbC5henVyZXdlYnNpdGVzLm5ldC9wYWNpZW50ZS9saW5rcmVkaXJlY3QvYzk0ZTQyZGUtNjRhZS00YWVlLTk3OGMtN2EyMDU1NjliYmQ3?b=3

W

= SECRETARIA DE
BOGOT/\ | INTEGRACION

SOCIAL
PLANILIA DE EQUIPO HUMANO
JARDIN INFANTIL: SALAMANDRA CONTRATO: 8433 -—2025 FECHA: 18/02/2026
et | 4| ot toigon | rotemtonatdins || q | e sonspinas | | i | e | B | irss |3 | |
No. NOMBRES Y APELLIDOS oot g CARGO PERFIL TELEFONO N FRA

1 [Yeni Patricia Morales Martinez 52327148 Responsable del jardin infantil Licenciada en Educacion Inicial 3105778108 M
, [Leidy Paola Duque Umbarila 103242612 Profesional en atencién a Primera Infancia| Licenciada en Educacién Preescolar 3102117018 %‘4 W
3 [Diana Sirley Sierra Chisco 1018405316 Profesional en atencién a Primera Infancia|  Licenciada en Pedagogia Infantil 3178403529 ) )

4 [Diana Elizabeth Morales Martinez 53014171 Profesional en atencién a Primera Infancia| Licenciada en Educacién Preescolar 3134035114 A

5 [Darlin Sayda Mosquera Vaca 52906574 Profesional en atencién a Primera infancia |Licenciada en Pedagogfa Infantil 3133433816 -

& [Leydilohana Hernéndez Jerez 1033710990 Profesional en atencién a Primera Infancia|  Licenciada en Pedagogia Infantil 3114042247 | (L %‘ \

7 [Carmen Alexandra Velandia Lépez 52929243 Profesional en atencién a Primera infancia Licenciada en Preescolar 3212478843 '

g [Lizeth Paola Vivas Quifiones 1023894460 Profesional en atencién a Primera Infancia Licenciada en Preescolar 3138512829 A]:;;\A\m \‘fﬁct/
g [Ingrid Marcefia Maldonado Murillo 1033742942 Profesional en atencién a Primera Infancia|  Licenciada en Pedagogfa Infantil 3102698596 N ) (

1 [Mayurly Parra Sierra 1024462281 Profesional en atencién a Primera Infancia|  Licenciada en Pedagogia Infantil 3004754278

1 Peimy Alexandra Mufioz Dugue 1031122663 Auxiliar en atencion a Primera Infancia Técnica en atencién a Primera Infancia 3057824261 @

12 [Claudia Viviana Félix Jiménez 53010314 Auxiliar en atencién a Primera Infancia Licenciada en educacién infantil. 3002587174 s

13 [Ltaura Nathaly Vélez Ramirez 1024575899 Auxiliar administrativo Administradora de empresas 3212852537

14 [Katherine Herrera Rodriguez 1033804385 Auxiliar de Servicios Generales Bachiller 3208215190 Kﬂ+ k@‘ ne. H .

15 [Marfa Aleyda Perea Mosquera 42031758 Auxiliar de Servicios Generales Bachiller 3114471751 Ma DA RN A

16 [Genny Alexandra Parra Sierra 53088245 Auxiliar de Servicios Generales Bachiller 3115005404 én n tf Awres -
17 [Maribel Rincén Herrera 1013653703 Personal manipulador de alimentos Bachiller 3002909451 \"‘f\ g( f@:n
18 [Olga Lucia Quina Pérez 55114314 Personal manipulador de alimentos Bachiller 3138583828 o)

19 [Nathalia Ordofiez Garcia 21018244 Personal manipulador de alimentos Bachiller 310 2909650 )‘/ 0 ;0 o
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